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110 g de chocolat noir
110 g de beurre 
150 g de sucre 
60 g de farine 
Faire chauffer le four à  200 degrés 
Faire fondre le beurre et le chocolat au micro ondes pendant 1 à  2 min. Bien mélanger. 
Ajouter la farine et le sucre. Fouetter le tout.
Battre les 4 œufs et les mettre dans le mélange au chocolat. 
Mettre dans des petits plats individuels en forme de cœur ou autre. Faire cuire 6 min maximum. 
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